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con los sueños que llevas dentro.

Garantizar la calidad alimentaria es fundamental para el 
bienestar y la salud pública. En este sentido, la 
producción de derivados lácteos representa una 
oportunidad clave para diversificar la dieta, agregar 
valor a los productos primarios y fortalecer la soberanía 
alimentaria, contribuyendo al desarrollo económico del 
país.

Ante el incremento del consumo de productos lácteos, 
la industria enfrenta el reto de adaptarse a nuevas 
formas de producción e industrialización. Esto exige que 
los productos lácteos sean innovadores, competitivos y 
cumplan rigurosamente con estándares de calidad e 
inocuidad en cada eslabón de la cadena, desde la 
producción primaria hasta el consumidor final.

Frente a este escenario, es necesario contar con 
profesionales capacitados que lideren procesos 
sostenibles y responsables en el sector agropecuario, 
asegurando alimentos seguros y nutritivos, alineados 
con los principios del respeto ambiental.

Desde la Universidad Politécnica Salesiana, esta 
Maestría propone una formación de cuarto nivel con 
enfoque crítico, propositivo e innovador. Está dirigida a 
profesionales que busquen especializarse en los 
distintos procesos de la cadena láctea, fortaleciendo sus 
capacidades técnicas y científicas con altos estándares 
de excelencia académica.

La Maestría en Gestión de la Calidad de la Leche y 
Derivados tiene entre sus objetivos:

• Establecer criterios de calidad higiénica,
composicional y sanitaria de la leche cruda, en
concordancia con las normativas vigentes.

• Diseñar planes de gestión de calidad e inocuidad
orientados a la producción de alimentos seguros y
saludables.

• Aplicar técnicas y metodologías para la valorización y
el desarrollo de nuevos productos lácteos, con el
cumplimento de normas de calidad.

• Evaluar la gestión de residuos y efluentes generados
en la producción y transformación de la leche,
promoviendo un enfoque ambientalmente
sostenible.

Te invitamos a ser parte de este programa y proyectarte 
como un profesional referente en el sector lácteo. Esta es 
tu oportunidad para marcar la diferencia.

Bienvenidas y bienvenidos
Rocío Contero
Directora de la Maestría en Gestión de la Calidad de 
la Leche y Derivados.



Esta maestría está dirigida a profesionales con título de tercer nivel en áreas vinculadas al 
sector agroalimentario y ambiental, tales como: Agricultura, Agroindustria, Procesamiento 
de Alimentos, Medicina Veterinaria, Zootecnia, Biotecnología, Ingeniería en Alimentos, 
Ingeniería Ambiental, Biología, Química, Silvicultura, Pesca y otras disciplinas afines 
interesadas en la gestión de la calidad e inocuidad de la leche y sus derivados.

Título a obtener
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Magíster en
Gestión de la Calidad
de la Leche y Derivados

Perfil de ingreso



Perfil de egreso
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• Aplicación de modelos de gestión de calidad y trazabilidad, así como liderazgo en
procesos productivos en centros de acopio, industrias lácteas u organizaciones del sector
público.

• Dominio y aplicación de los criterios de Buenas Prácticas Agrícolas (BPA), Buenas
Prácticas de Manufactura (BPM) y Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control
(HACCP), integrando principios de economía circular en los procesos productivos.

• Emprendimiento en el desarrollo de productos innovadores y en procesos de
certificación de calidad.

• Interpretación y comunicación de resultados técnicos relacionados con el control de
calidad, con capacidad de respuesta frente a cambios del mercado y demandas del
consumidor.

• Consultoría, capacitación y asesoría técnica en empresas públicas o privadas, en
proyectos de carácter social, económico o ambiental.

• Investigación y desarrollo en la industria alimentaria, para la introducción de nuevos
productos o mejora de los existentes, mediante la implementación de sistemas de
gestión de calidad y trazabilidad.
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Nuestros egresados están capacitados para desempeñarse en los siguientes campos:



Primer Periodo Académico

Segundo Periodo Académico

Plan de estudios
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Fisiología de la 
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mamaria e 
indicadores de 
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Artículos 
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alto nivel
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Estadística 
aplicada

Innovación y 
tecnología para 
el desarrollo de 

quesos y análisis 
sensorial

Gestión 
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sistema de 
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ambiental

Territorio y 
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Trabajo de 
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Opciones de Titulación
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MÓDULO I
Fisiología de la Glándula Mamaria e Indicadores de Calidad:

Analiza los procesos biológicos y funcionales de la glándula mamaria en animales de 
producción, con énfasis en la relación entre la fisiología, reproducción, nutrición, sanidad y 
la calidad de la leche.

Estructura temática
• Anatomía y funciones de la glándula mamaria
• Ciclos de lactación y manejo del secado
• Periodo de transición y secado de la glándula mamaria
• Innovaciones en ordeño y control de mastitis

MÓDULO II
Gestión de Calidad e Inocuidad de Leche y Derivados:

Aborda la importancia de la aplicación de normas ISO, BPM y certificaciones necesarias para 
asegurar la calidad e inocuidad de la leche desde su producción hasta la comercialización.

Estructura temática
• ISO 22000, BPM y BPO
• Programas de pago de leche basados en indicadores de calidad
• Cambios químicos y su impacto en sabor y textura
• Certificación de productos orgánicos

MÓDULO III
Microbiología:

Profundiza en los microorganismos presentes en la leche, tanto benéficos como patógenos, 
y sus implicaciones en la seguridad alimentaria.

Estructura temática
• Microrganismos relacionados con la producción de lácteos.
• Enfermedades transmitidas por alimentos lácteos (ETAs)
• Evaluación de antimicrobianos y bacteriocinas
• Valoración de bacterias con potencial probiótico
• Técnicas moleculares de identificación genética

MÓDULO VI
Evaluación Composicional y Nutricional de Leche y Derivados:

Estudia las propiedades fisicoquímicas, la química de los componentes de la leche y los 
procesos que afectan su valor nutricional. La importancia del consumo de lácteos en la 
salud en todas las edades. Se abordan también temas de alergias, intolerancia a lactosa y la 
importancia de alimentos funcionales.

Estructura temática
• Propiedades fisicoquímicas de la leche y los productos lácteos
• Métodos analíticos para evaluar valor nutritivo
• Reacciones químicas: lipólisis, proteólisis
• Aspectos nutricionales, alergias e intolerancia a la leche y derivados

Descriptores de asignaturas
Primer periodo académico
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Segundo periodo académico

MÓDULO V
Innovación y Tecnología para el Desarrollo de Derivados Lácteos:

Orienta sobre el diseño y desarrollo de nuevos productos a partir de leche, considerando 
innovación tecnológica, nutricional y el marco legal.

Estructura temática
• Tendencias tecnológicas en la producción de derivados lácteos
• Innovación nutricional, principios y normativas
• Tecnología de las fermentaciones aplicadas al área de derivados lácteos
• Desarrollo práctico de productos lácteos con aplicaciones novedosas: yogurt, manjar.

MÓDULO VI
Escritura Académica:

Desarrolla competencias en redacción científica, uso de gestores bibliográficos, elaboración 
del anteproyecto de titulación y publicación.

Estructura temática
• Redacción académica y uso de normas APA
• Elaboración del estado del arte
• Estructura de los trabajos de titulación

MÓDULO VII
Trazabilidad y Calidad de Leche:

Estudia la trazabilidad como herramienta para garantizar calidad e inocuidad en la cadena 
láctea, e incluye certificaciones y auditorías.

Estructura temática
• Sistemas y tecnologías de trazabilidad
• Certificaciones: seguridad, sostenibilidad, calidad
• Auditorías, control estadístico de calidad
• Casos de estudio con visitas de campo

MÓDULO VIII
Estadística Aplicada:

Proporciona herramientas para el análisis y modelado de datos en procesos lácteos, 
enfocándose en la calidad e inocuidad. Incluye modelos probabilísticos, correlaciones, 
ajuste de distribuciones y pronósticos mediante series de tiempo.

Estructura temática
• Probabilidades, distribución y ajuste de modelos
• Correlación y regresión en control de calidad
• Modelos estocásticos y series de tiempo
• Predicción de producción y variabilidad
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MÓDULO XI
Innovación y Tecnología para el Desarrollo de Quesos y Análisis Sensorial:

Explora el diseño tecnológico de quesos y el análisis sensorial como herramienta para 
evaluar calidad y preferencia del consumidor.

Estructura temática
• Tecnologías aplicadas y técnicas de procesamiento en la elaboración de quesos.
• Tecnologías emergentes en quesería
• Atributos sensoriales y pruebas descriptivas
• Uso de la evaluación sensorial de quesos de diferentes grados de maduración y tipos de 
leche

MÓDULO X
Gestión Sostenible y Sistemas de Gestión Ambiental:

Brinda herramientas para implementar prácticas sostenibles en la industria láctea y 
estrategias para reducir el impacto ambiental en la producción y procesamiento de leche y 
derivados.

Estructura temática
• Agroecología y ecosistemas en producción lechera
• Contaminación del suelo, agua y aire
• Implementación de ISO 14001
• Economía circular y mitigación del cambio climático

MÓDULO XI
Territorio y Desarrollo:

Permite comprender la gestión del desarrollo con enfoque territorial, sostenible y basado en 
el Buen Vivir.

Estructura temática
• Territorio, hidrosocialidad y planificación
• Enfoques del desarrollo y posdesarrollo
• Gestión del agua y sostenibilidad
• Plan Nacional del Buen Vivir

MÓDULO XII
Trabajo de Titulación:

Acompaña al estudiante en el diseño, ejecución y presentación de su trabajo titulación final 
de investigación y el desarrollo del proyecto o artículo científico.

Estructura temática
• Formulación del problema y objetivos
• Diseño metodológico y recolección de datos
• Redacción de resultados y conclusiones
• Defensa y presentación científica



Horarios
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Quito:
jueves y viernes de 17:30 a 21:30 - sábado de 8:00 a 14:00
Campus Girón

Nota:
El valor cubre todos los costos del programa, incluida la titulación

I N V E R S I Ó N  Y  P L A N E S  D E  F I N A N C I A M I E N T O
C O N S U L T A  C O N  N U E S T R O S  A S E S O R E S  A C A D É M I C O S
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Postula tu posgrado
D E  M A N E R A  R Á P I D A  Y  S E N C I L L A
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Inscríbete ahora Habla con un asesor

1. INSCRÍBETE
Registra tus datos en línea o con un asesor.

2. AGENDA ENTREVISTA
Coordina tu cita con el director o coordinador
del programa.

3. POSTULA

5. RESULTADO

4. CONOCE LOS CRITERIOS DE EVALUACIÓN

Revisa la rúbrica 

MATRÍCULA
Completa el proceso y asegura tu cupo.

Conoce los parámetros establecidos e ingresa
al enlace del Zoom enviado a tu correo registrado.

Recibe la notificación de admisión en tu correo de
registro de inscripción.

Envía tu hoja de vida académica/ formulario de 
postulación antes de la entrevista.

Forma parte de una maestría respaldada por experiencia
editorial real, revistas científicas consolidadas y una universidad

que lidera procesos de visibilidad académica en el país.

https://appwfp.ups.edu.ec/ins-pub/inscripcion/programa/index.xhtml
https://wa.link/7whxh3
https://5181579.fs1.hubspotusercontent-na1.net/hubfs/5181579/C2.2026/R%C3%9ABRICA.pdf


Requisitos para
matrícula
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Escaneo de título de tercer nivel de GRADO 
debidamente registrado en la Secretaría de 
Educación Superior, Ciencia, Tecnología e Innovación 
(SENESCYT).

En el caso de estudiantes extranjeros el título debe 
contar con la apostilla correspondiente o legalizado 
por vía consular y un certificado emitido por la 
universidad otorgante del título que garantice que 
los estudios le permitan cursar programas de 
posgrado académicos. 

Escaneo del documento de identificación (cédula o 
pasaporte) a color.

Escaneo del certificado de votación actual.

Hoja de Vida Académica (formato institucional)

Aprobar el proceso de admisión correspondiente.

1

2

3

4

5

6

Contáctanos

Cuenca – Quito – Guayaquil

Canales de comunicación

WhatsApp: 0939667574
Correo: posgrados@ups.edu.ec
Asesor: 07-413-5250 Ext. 1456
Web: posgrados.ups.edu.ec

V E R  O F E R T A


